


MENU Découverte

48€

---Entrée---

Langoustines poêlées, Artichaut Poivrade en Barigoule
Bisque de carcasses

--Plat—

Blanc de St-Pierre, Gnocchi à l’encre de Seiche
Marinières de coques

--Dessert---

Tarte fraise Chocolat Blanc et Verveine



 

---Les-Entrées------------------------------------------------------------

• Entrée du jour au choix dans le Menu du Jour le « S » 14€  

• Pressé de foie gras chutney et ketchup de fraises 17€

•  Langoustines poêlées, Artichaut Poivrade 15€ 

•  6/9/12 Huîtres de la Baie de la Fresnaye  
                                                                              6  pièces :  
13 €   
                                                                              9 pièces :    
18€
                                                                              12 pièces :  
23€

--Végétariens------------------------------------------------------------

• Carpaccio de Tomates anciennes, Burrata et Pistou 15€
• Risotto de champignons à l’huile de Truffe 20€                   



--Les-Poissons----------------------------------------------------------
 La « Marée » du Menu du jour le « S » 24€   

                                                           
 Blanc de Saint-pierre, Gnocchi à l’encre de seiche 27€   

                           
  Plateaux de fruits de mer : bulots, huîtres,

            crevettes grises, crevettes roses, bigorneaux, langoustines  
                                                                                                        
1 pers :  32€
                                                                                                        
2 pers : 64€

---Les-Viandes-----------------------------------------------------------
• La  « Viande » du Menu du jour le  « S » 23€

• La cote de bœuf Irlandaise maturée, Pommes de terre 
Nouvelles et beurre à l’Ail des Ours       2personnes 80€

 

---Les-Desserts----------------------------------------------------------
• Dessert du menu du jour le  « S »  14€
• Tarte fraise Chocolat Blanc et Verveine  14€                              
• Assiette de fromages affinés de chez « Bordier » 14€
• Nage de fruits et pesto verveine 14€


